Feinster Genuss auf franzosische Art

Dieser Klassiker wird nach franzosischer Tradition
im Tourierverfahren durch schonende Teigfuhrung
mit langer Ruhezeit hergestellt. Der hochwertige
Plunderteig mit hohem Butteranteil verleiht dem
Croissant eine feine, zartschmelzende Textur und
intensive Geschmacksnoten.

Das Ergebnis: Ein unwiderstehlicher Genuss —aus-
sen knusprig, innen luftig und zartblattrig, beglei-
tet vom typisch susslichen Butteraroma.

CROISSANT FRANCAIS

Hochwertiges Qualitatsprodukt —
aus sorgfaltig ausgesuchten Rohstoffen

Authentische Optik und Geschmack —
durch Herstellung nach franzésischer Tradition

Mit 23 % Butteranteil —
fur intensives Aroma, saftige Krume und aus-
gepragte Blatterung

Optimal fiir das Backen im Laden —
vogegart und bereits mit Ei bestrichen

Croissant francais 8261 60 Stiick 4,2kg 15-17 Min. / 1Tag
165 °C—170°C
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